MENU DU COLLEGE GASPARD DES MONTAGNES
Semaine N°18 : 27 Avril au 03 Mai 2026

DEJEUNER

FAIT

N
[ MAISON PRODULTS

DE SAISON

)

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

FAIT MAISON

*LOCAUX
Ny

x

SALADE DE CHOU

PILON DE POULET (Origine Irlande)

HARICOTS VERTS

LUNDI

FROMAGE

X FRUIT

X CAROTTES RAPEES

ARAIGNEE DE PORC THYM & CITRON (Origine France )

LENTILLES

MARDI
X

YAOURT

X X POMME AU FOUR

RADIS & BEURRE 1/2 SEL

FRITES DE VOLAILLE

GRATIN DE COURGETTES

MERCREDI
>

X FRUIT

SALADE VERTE

EMINCE DE BCEUF MAITRE D’ HOTEL (Origine UE )

ECRASE DE POMME DE TERRE

JEUDI
x

YAOURT

X X COMPOTE

FERIE

VENDREDI

Le Principal, Le Secrétaire Général, La Cheffe de cuisine,
Sébastien CHAZAL Loic REDON Sandrine ASCENZI




Semaine N°18 : 27 Avril au 03 Mai 2026

FAIT MAISON
BIO

DE SAISON

SOUPER

FEOEN
PRODULTS
*LOCAUX
.

uL
BIOLOGIQUE

SALADE VERTE

LASAGNE AU SAUMON

LUNDI

YAOURT

COMPOTE

SALADE PIEMONTAISE

STEAK HACHE (Oriaine ltalie)

POELEE DE LEGUMES

MARDI

FROMAGE

FRUIT

CRUDITES

PAUPIETTE DE VEAU

GNOCCHI

MERCREDI

YAOURT

PATISSERIE

ETABLISSEMENT FERME

JEUDI

FERIE

VENDREDI

Le Principal,
Sébastien CHAZAL

Le Secrétaire Général, La Cheffe de cuisine,
/ Sandrine ASCENZI

Loic REDON




